Vitus Restaurant
Modern | Nordish | Farm

Geschichte
Unser Vitus Restaurant befindet sich in dem originalgetreu

restaurierten Gutshaus von 1896.

In unserem historischen Gutshaus, mit seinen holzgetafelten Decken sind landlicher
Charme mit historischer Geschichte stilecht verbunden und laden zum GenieRen
ein.

Philosophie
Wir sind ein Ort, an dem wir die regionale Kiiche der Luneburger Heide mit ihren

vielen Seen und Fliissen, sichtbar und erlebbar machen wollen.
Im Einklang mit der Natur bringen wir
regionale Speisen und Zutaten auf den Teller und
verbinden diese mit der modernen Art des Kochens.

Nachhaltigkeitsversprechen
Regionale Produkte von hochster Qualitat sind flir uns selbstverstandlich

und werden so weit wie moglich eingesetzt. Wir beziehen beispielsweise unser
Fleisch vom ortlichen Schlachter und besitzen unseren eigenen Krautergarten.

Dabei achten wir auf respektvollen und verantwortungsbewussten Umgang mit

allen Lebensmitteln. Unsere Mitarbeiter werden regelmafig im nachhaltigen
Handeln geschult.

Fur ein verantwortungsvolles Miteinander im Vitus Restaurant und im Heide
Hotel Reinstorf.

#regional #saisonal #nachhaltig

Falls Sie Allergene oder Unvertraglichkeiten haben, sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne. Unsere Preise verstehen sich in
EUR und inkl. geltender MwSt.

www.Vitus-Restaurant.de
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Aperitif

Vitus Spritz
Rhabarbermark | Sekt

Aperol Spritz
Aperol | Schaumwein | Soda

Aperol Tonic

Aperol | Schaumwein | Tonic

Lilet Wild Berry

Likdr | Schaumwein | Beeren

Lav’a Belle Spritz - mit und ohne Alkohol

Lavendel | Krduter | Sekt

Hugo

Schaumwein | Holunder | Minze

Hugo alkoholfrei
Schaumwein 0,0% | Holunder | Minze

Martini Bianco

Campari Orange

Campari Soda

8,50

8,90

8,90

8,90

9,10

8,90

8,10

7,90

8,10

8,10
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Vorspeisen

Regionaler Heide Salat (vegetarisch)
Lavendel | Gerdstete Niisse | Imkerhonig
12,50
Mit gratiniertem Ziegenkase
15,50
Mit Hdhnchenbrust
17,00

Bio-Ofenkartoffel mit Dreierlei Dip
Hummus | Avocado | Sour Cream
9,50

Lucas Rindercarpaccio
Rucola | Parmesan
15,00

Suppen

Erbsenschaumsiippchen

mit Fischeinlage
13,50

Lineburger Kartoffelsuppe (vegetarisch)

Heide Kartoffel | Knoblauchcroutons
9,50
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Hauptspeisen

Gefiillte Wirsingroulade (vegan)
Erbsenstampf | Gerdstete Mandeln
16,50

Filet vom Zander
Wilder Brokkoli | Linsen | Pastinakenpiiree
24,50

Reinstorfer Pannfisch
Blattspinat | Bratkartoffeln | Senfsauce
26,80

Schweinefiletmedaillons
Pfefferrahmsauce | Gin-Spitzkohl | Rostzwiebelstampf
23,50

Lammriicken
Speckbohnen | Rosmarinkartoffeln | Thymianjus
32,50

Unsere Klassiker

Rinderroulade
Rotweinjus | Kraut | KartoffelkloRchen
24,50

Wiener Schnitzel

Hausgemachter Kartoffelsalat | Preiselbeeren | Zitrone
31,50
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Desserts

Heidehonig-Parfait
Hippengebdack | Lavendel
11,00

Créme Briilée
Heidelbeeren | Physalis
8,50

Rote Griitze
Vanilleeis | Sahne
9,50
GruB} aus unserem Biergarten
Kaiserschmarrn
Apfelmus | Zwetschgen
10,50
Eis

Erdbeere | Vanille | Schokolade | Haselnuss

Je Kugel 2,50
+ Sahne 0,80
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Cocktails

African Queen

Amarula Cream | Kirschsaft | Frische Milch

Black Russian
Wodka | Kahlua | Eis

Caipirinha

Cachaca | Limette | Rohrzucker

Cuba Libre
Rum | Cola | Limette

Blanco 43
Likor 43 | Milch

Cocktails | alcohol free

Ipanema

Ginger Ale | Maracujasaft | Limette | Rohrzucker

Martini Floreale
Alkoholfreier Martini | Tonic | Grapefruitsaft

8,90

9,50

8,90

8,50

8,50

7,90

7,50
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Home made limonade | alcohol free

Vitusbliite
Holunder | Beeren | Limette

Scharfer Schnuckentrunk

Beeren | Ingwer | Limette

Schaumweine

Spumante DOC
Conegliano Valdobbiadene

Sekt Menger-Krug Riesling Brut
Sekt Menger-Krug Riesling Brut

Crémant Blanc

Crémant Blanc

Champagner

Moét & Chandon Brut Impérial

Moét & Chandon Brut Impérial Rosé

0,5l
1,0l

0,51
1,0l

0,1l
0,75l

0,1l
0,75l

0,1l
0,75l

0,75l
0,75l

4,50
9,00

4,50
9,00

6,00
24,00

7,00
34,00

8,50
39,00

109,00
109,00
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Bier frisch vom Fass 0,3l 0,51
Dachs Helles
Regional | Helles Lagerbier | Untergarig 3,80 5,90

Konig Pilsener
Premium Pils | Vollbier | Untergdrig 3,60 5,70

Konig Pilsener Radler 3,50 5,60

Paulaner Helles

Helles Lagerbier | Untergérig 3,80 5,90

Paulaner Hefe-Weillbier

Naturtriib | Obergérig 3,80 5,90
Flaschenbier

Paulaner Hefe-Weiltbier alkoholfrei 5,90
Paulaner Hefe-Weillbier dunkel 5,90
Paulaner Hefe-Weiltbier Kristall 5,90
Konig Pilsener alkoholfrei 3,50

Kostritzer, Schwarzbier 3,50
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Softgetranke 0,21
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi 3,10
Schweppes Ginger Ale 2,90
Schweppes Bitter Lemon 2,90
Schweppes Tonic Water 2,90
Safte

Orangensaft 3,10
Apfelsaft 3,10
Rhababersaft 3,10
Bananensaft 3,10
Kiba 3,10
Kirschsaft 3,10
Maracuja-Nektar 3,10
Johannisbeer-Nektar 3,10
Saft als Schorle 2,90
Wasser

Purezza, filtriert, nachhaltig 0,35l
Feinperlig | Still 0,71
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0,4l

4,50
4,30
4,30
4,30

4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70

4,50

2,50
5,00



Kaffeespzialitaten

Filterkaffee Tasse
Filterkaffee Becher
Café Créme Tasse
Café Créme Becher
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato

Eiles Tee

Feine Selection

Longdrinks

Bacardi Cola

Jim Beam Cola

Jack Daniels Cola
Absolut Wodka Lemon
Ballantine’s Cola

Havanna (3 Jahre) Cola

Vitus Restaurant
Modern | Nordish | Farm

2,40
4,50
2,80
4,90
2,60
4,70
3,60
3,60
3,80

4,50

4¢l + Filler

8,10
8,10
8,10
8,10
8,10
8,10
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Gin Tonic

Thomas Henry (0,2l)  Fever Tree Premium Tonic (0,2l)
Bombay Gin 10,00 11,00
Hendricks Gin 10,60 11,60
Monkey 47 11,40 12,40
Gin 4cl

Siegfried Rheinland Dry Gin, Deutschland
Ausgewogen | Handcrafted | Krauter 9,10

Beefeater 24 Dry Gin, England
Klassik | Kraftvoll | Wacholder 9,50

Gin Mare, Spanien
Mediterran | Mild | Olive 9,50
Single Malt Whisky 4cl

Glenfiddich (12 Jahre), Schottland
Frisch | Langanhaltend | Weich 8,90

Lagavulin (16 Jahre), Islay
Elegant | Rauchig | Torf 14,50
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Spirituosen

Aquavit
Aalborg Jubilaums Aquavit

Linie

Korn & Kiimmel
Korn 32%

Helbing Kiimmel

Vodka
Vodka Sound

Grappa
Grappa Chardonnay
Grappa Barolo

Rum
Havanna (3Jahre)
Havanna (7 Jahre)

Obstbrand
Ziegler Nr. 1 Marille
Ziegler Nr. 1 Wildkirsche

Ziegler Nr. 1 Haselnuss

Obstler
Williamsbirne
Schladerer Kirschwasser

Schwarzwalder Zwetschgenwasser

Vitus Restaurant

Modern | Nordish | Farm

2cl

3,30
3,30

3,10
3,30

3,30

3,30
3,70

3,30
3,60

5,90
5,90
5,90

3,10
3,10
3,10
3,10

4cl

5,10
5,10

4,90
5,10

5,10

6,10
6,50

6,10
6,90

10,70
10,70
10,70

5,90
5,90
5,90
5,90
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Spirituosen

Krauter
Fernet Branca
Heidegeist
Jagermeister

Ramazotti Amaro

Likor

Baileys
Sambuca weif}
Sambuca braun
Likor 43
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2cl

3,10
3,10
3,30
3,30

3,30
3,30
3,30
3,30

4cl

5,90
5,90
6,10
6,10

6,10
6,10
6,10
6,10
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