Friihlingsmenii
4-Gang

GruR aus der Kiiche

* k%

Heide-Wildkrauter Salat
Himbeer-Dressing | hausgebeizter Lachs

* k%

Avocado-Gurkensuppe
Limetten | Chilli | Knoblauch

* k%

Lammkaree in Krautern, gebraten
WeiRwein-Sellerie | Kartoffelkroketten | Jus

oder

Thunfischsteak, gegrillt
Karotten | Heidekartoffeln | Zitronensauce

oder

Heidekartoffel-Risotto
Parmesan | Schalotten | Kresse

* k%

Heidehonig-Parfait
Hippengeback | Lavendel

Friihlingsmenii 4-Gang: 59,00

Inkl. Weinbegleitung: 74,00
Grauburgunder Vitus | Spatburgunder
oder Riesling | Rosé 1896

Spezialitatenkarte Heimatliebe

Rindertartar
Wachtelei | Basilikumschaum
12,90

Fischkraftbriihe
Fischeinlage | Dillspitzen
12,90

* %k

Heidschnuckenkeule, geschmort
Sellerie-M6hrengemiise
hausgemachte Herzoginkartoffeln
Rosmarinjus
32,50

Scholle Finkenwerder
Speckstippe | Pellkartoffeln
29,50

Rumpsteak vom Heiderind (200g)
Bratkartoffeln | Champignon-Zwiebelgemiise
27,50

Gemiise-Quiche, tomatisiert
Zuchhini | Aubergine | Paprika
17,90

* %k

Orangen-Limetten-Mousse
Heidelbeeren | Schokoladensauce
8,90

Restaurant Vitus
Modern | Nordish | Farm

*alle Preise in Euro



